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CGOUKTAILES
Porn Star Martini 14

Stolichnaya vanille vodka - Purce de fruit de la passion - Sirop de vanille Monin - Jus de citron vert - Shot de prosecco

Hs]')rcsso Martini 14

Stoliclmaya vanille - Liqueur de café Fair - Expresso et Sirop de sucre Maison

i\\mrgmrilm 14

Tequila Calle 23 (100% agave) - Triple sec Kumquat Fair - Jus de citron vert et Sirop de sucre Maison

GOUKTAILS SIGNATURES

Basilico 1O IMoral et Doux
Gin london dry - Italicus (Bergamote) - St Germain (Fleur de Sureau) - Jus de citron vert - Sirop de sucre Maison - Basilic frais

Cherry Sour 1O - Bonbon Acidule

Vodka infusée a la cerise - Angustura - Sirop de Cerise Maison - Jus de citron vert - Blanc d'ocuf
Passion Amaro 1O Leocrement Amer et Fruite

GSSIOI ALATIO L l(dtﬁ(ul cnceil AMmer C g
Rhum plantation o dark - Campari - Jus ananas - Jus de citron vert - Sirop de vanille monin

CCherry Martini 15~ Puissant et Fruitee - Short drink

- auauu‘—\li%
——]

Vodka infusée a la cerise - Vermouth dry Baldoria i '
Amarctio Mora 1O~ Legerement Acidule et Doux :
Amaretto Adriatico - Confiture de mire - Jus de citron jaune - Sirop de Violette i

Peche Paradiso 1O - Doux ¢t I'Ipicc

gg.
>

Rhum plantation o dark - Creme de péche - Purce de péche - Ginger beer - Jus de citron vert - Sirop de sucre

I)ol')co.r'n 15 Sucre et Gourmarcl

Gin london dry - Limoncello (Bio Sicilien) - Sirop de popcorn Monin - Jus de citron vert - Blanc Ocuf

MOGKTAILS BI@NATURES

Rouoe Bourbon 12 - Frais et acidule

[ . y . ]_le (r "I‘ lr) l'**""‘l):"-l;‘ _
Infusion fruit rouge Mariage frere - Purce de framboise Monin - Jus de acn Lardcen 22 rais cl esallcran
citron vert Jus de concombre - Citron vert - Miel - Menthe -

Eau petillante

Urodino Spritz 10~ Amer et Petillant
Apﬂ‘ritivo sans alcool Crodino - Eau pétillantc - Tranche orange _J(_,]g]]'}m 1D l"lol“(,]l cl Su]_)ﬂl
Infusion Jasmin Mariage frere - Purce de peche Monin - Jus

de citron - Simp de fleur Surcau

Amazonia. 12 - Fruite et Vivil'iant

Purce de kiwi - Jus de pomme - Citron vert



MULFES S OURS

‘ , o o \ Un mélangc équilibré et rafraichissant
Un melange frais et petillant a base de . ooy : :
" - _ _ combinant un spiritueux, du jus de citron vert
spiritueux, de ginger beer et de jus de citron

et une [()LlChC dt’ sucre :lgrémc‘n[c" d‘Ul‘l b]llnC
s 18 d'(fl.l[: P()Lll' une exoure onctuecuse
[.ondon Mule Gin Citadelle [London Sour
Jamaican Mule Rhum Plantation O Dark Jamaican Sour
Mexican Mule Tequilla Calle 23 Mexican Sour
Moscow Mule Vodka Stolichnaya Moscow Sour

BAR A SPRITYZ ‘&

LY
Spritz Aperol \9) Spritz (Chambord |
Amer ltalien Framboise Noire
Spritz Campari 1D Spritz Coco 1D
Amer ltalien Noix de Coco
Spritz Saint Germain 1D Sl)l’ilz (Vitron / Romarin D
Fleur Sureau Citron et Romarin
Spritz ltalicus |4 Spritz Passion D
Bergamote Fruit de la passion

BAR A NHNGRONIS

(Vlassic D

Gin Citadelle, Vermouth rouge Baldoria, Campari

Bl(ﬁll(./o 12

Gin Citadelle, Vermouth blanc Baldoria, Lillet blanc

o R . . TR, T
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Vermouth rouge Baldoria, Campari, Prosecco



A PARTAGER

'ocaccia du moment @

Stracciatella - huile d'olive - basilic

Frites Maison au Parmesan - @

['ritcs Maison a la Trul't'c Fraiche @

T .
[ritto Misto

Lamelles de calamars - éperlans dores a la semoule - tentacules de poulpe eminces et crevettes - servis avec
notre sauce moutarde parfumee a lail maison

CAVE A
MOZZART

Mozzarella & Burrata

Bufala au lait de bufflonne Produite dans la Region de Naples 125g- “Moelleuse Juteuse”
Burrata au lait de vache Produite dans la Region des Pouilles 100gr- “Crémeuse”

Accompagnement Vegérarien V)
Pousse d'épinard - Raisins confits au balsamique - Tranche de Focaccia du moment - Eclats de pistaches et Thyms

Accompagnement Mixte
Pousse dtpmmd Raisins confits au balsamique - Speck — Mortadella — Jambon de Parme - Tranche de Focaccia du
moment - Eclacs de ptsmu’iu et Thyms

Figliaia

Big Mamma Burrata 500gr renfermant un cceur coulant de bocconcini (boule de Mozzarella
Fraiche) et Stracciatella. “Onctueuse, délicate et d’'une grande fraicheur”

Accompagnement Vegerarien V)
Pousse dépinard - Raisins confits au balsamique - Tranche de Focaccia du moment - Eclats de pistaches et Thyms

Accompagnement Mixte

Pousse d'¢pinard - Raisins confits au balsamique - Speck — Mortadella — Jambon de Parme - Tranche de Focaccia du

moment - Eclats de pis[achc’s et 'i"h_wns
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TNTRIES

Bresaola Black f\ngns

Fines tranches de Bresaola Black Angus (Produite en Italie) - Chume_\,' de Betteraves - P
Huile d'olive extra Vierge exclusive variécé Taggiaschc de la region Ligurie
Arancini Al Tartul'o @
. . . I
Boules de riz carnaroli a la Truffe - Parmesan - Sauce a la Truffe - Truffe Fraiche 3
Arancini Cacio e P@pc W 9
Boules de riz Carnaroli aux poivre et parmesan - Panure panko croustillante -
Sauce béchamel fumée au bois de hétre
Cannolo Croustillant e Veau
Cannolo fourre - Tartare de veau citronne et Tabasco vert - Créeme de cheévre - Noisettes torréfices =
g i X
[rittatina di lasaona al pepperoni 0
5
Lasagne frit au pepperoni - Bechamel fondante - Panure panko croustillante -
Sauce tomate legerement pimentee a lail, paprika & origan
Glazpacho @ .
Gazpacho de tomate & poivron rouge - Focaccia doree au beurre d'ail - basilic frais
7
Verde @
Creme de feves et petits pois — Brocolis — Avocat — Feves — Petits pois — Pistaches — Huile au basilic - 16
Vinaigrette onctueuse a la moutarde
Ligurie W
Salade de })ﬁres gigli - Pesto basilic maison - Haricots verts - Pomme de terre - Copeaux de parmesan 18
(Jesar
Salade Romaine — Salade de Trévise — Pousses d'épinards - Poulet pzmé panure japonaise Panko - 19

Tomates cerises - Copeaux de Parmesan - Crouton de Focaccia — Sauce Cesar du chef

Poulpes & Calamars
Poulpes - Calamars - Pommes de terre grenailles - Echalotes - Olives Fagon Taggiasche - 21
Huile d’olive au Persil - Pimientos de Padron




PLATS

Parmigiana @

37 ] r . - s 2()

Millefeuille d’aubergines frices, gratine au four - Sauce tomate - Mozzarella - Basilic
Ao 7 acwostndti
Pollo Ai Cargiofi
Accompagnement au choix + 4C Frites TrulTe - BC Parmesan 24
Supréme de poulet mijote avec des artichauts a la romaine et vin blanc nappe d'une sauce au jus de
poulet, ail et persil legerement relevee
[agliata di Manzo -8
- : I T R o,

Accompagnement aux choix - <€ Frites Trul'T'e - B3C Parmesan
Belle Tagliata de faux-filet Francais (environs 250g)
Sauce au choix : Truffe, gorgonzola
2] . 7
Polpo ¢ Caponaia 2

Tentacules de Poulpe grillee a la plancha - Caponata sicilienne
aux aubergines, Olives facon Taggiasche, Capres & Celeri legerement Aigre-doux.

Milanese di Vitello

. 51 e pTa .
Accompagnement au choix + 4C rites TrulTe - BC Parmesan 26
Escalope de veau pance a la milanaise - Sauce tomate relevee a I'ail, origan & paprika.

BURG@HKRE

POLPO Burger Signature 2

Bun moelleux - Sauce tartare, tomates sechées, tentacules de poulpe frits,

! .
burrata créemeuse, roquette et zeste de citron vert.

Smash Burger 22
Bun Moelleux - Double pacti de boeut - Cornichons- Oignons confits- Moutarde

Americaine -Ketchup - Cheddar fumee

Burger Poulet 21
Bun Moelleux - Poulet Panure Panko - Cheddar fumée -
Guanciale grillé (joue de cochon Aftinée) - Cornichons -

Con{"iture maison d’oignons ZligI'ES dOUX - Sauce le}-’Ol“ll“laiSE lTl()Ll[Hl'dE' El l‘ilt'lCiCI"l]"]("_'




PASIT

Specialite de notre chef Piemontais Carlo Finotto

Nos pates fraiches sont preparees et produites chaque matin par notre
equipe. Les recettes, a la fois originales et inspirées de la tradition

i i . ’ -~ LI - ’ ! | y
italienne, sont signees par notre Chef Carlo Finotto, ¢laborées a partir
de produirs soigneusement sélectionnés pour leur qualité et leur
authenticité

arbonara 22
Spaghettoni Fraiche - Guanciale (Joue de porc affinee) - Jaune d'oeuf - Parmesan - Poivre Noir

Grirelle Al Tartut'o

PTe
Pates fraiches fourrees de ricotta et truffe - Sauce a la cruffe - Copeaux de parmesan - ?
Truffe fraiche

17 * :

[rutti di mare 27

Linguine Fraiches - Grosses Palourdes - Moules - Persil - Tomates Cerises - Ail

) ! e * o
Pomodoro & Mousse di Burrata
Spaghettoni Completes Fraiches - Sauce tomate parfumee au basilic et a I'ail - 20
Mousse de burrata au siphon & huile au basilic

Linguine All Astiche Homard
Linguine noires a 'encre de seiche. - Ragott de homard - Demi- homard nappé au beurre 32

j) -y B b Y ‘- LY ) by L Y

Paccheri ¢ Polpetie

Paccheri Fraiches- Sauce tomate relevee a I'ail ec au paprika, Boulettes de beeuf a I'italienne, Parmesan 55
rape - Basilic frais.

ACCOMPAGNEMENTS

Frites Maison a la TrulTe I"rites Maison Pois 1\\61119,(: tout
9 6 5
I"rites Maison Parmesan (_’c::lpouc;n'czi Salade Sucrine

7 6 5



P17 7 AS

Notre chel” Napolitain a cree, pour nous, une paie speciale
confenant (res peu de levure que nous laissons reposer
pendant plus de
'/ heures pour obitenir une pale particulicrement
croustillante, voluptucuse et digesie. Le tout dans notre F'our,
l'abrique dans la plus pure radition napolitaine.




PLZ7ZAS

VEGETARIENNES

Marinara — 12
Double sauce tomate San Marzano DOP - Olives Elg(m taggiasche - Tomates cerises confites —

Basilic — Origan Frais - Huile d’olive Bio a l'ail Maison

i\-\mr‘ghcrilm |
Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Parmesan - Basilic - Huile d’'olive Bio

B e o i Y
lo;mmggl 2O

Mozzarella Fior di latte - Taleggio d’alpage - Provola Fumée — Parmesan - Ricotta - Ciboulette

Margherita Fumee - 16
Sauce tomate San Marzano DOP - Scamorza (mozzarella fumée) - Poivre Noir - Olives t;lggiaschc—
Basilic - Parmesan -Huile d’olive Bio

X N T
Ortolana - 20
Sauce tomate jaune San Marzano DOP - Mozzarella Fior de lacce - Pousses d’épinm‘ds - Tomates sechees - Confiture de

poivrons maison - Olives facon taggiasche

( 'ml yrese - 4

Focaccia - Tomates cerises fraiches - origan - huile a I'ail - burraca r25g - basilic frais.
T : ™r
Siciliana - L0

Tomate San Marzano — Mozzarella fior di latte — Aubergine frite — Tomates sechées — Basilic frit — Creme de Pecorino
Romano A.O.P

Tartul'o - 2&

Mozzarella fior di lacte — Truffe fraiche — Creme maison au mascarpone et aux brisures de truffe

Caprino D3

Mozzarella fior di latte - Epinards - Chevre frais - Miel - Olives fagon Taggiasche - Tomates séchées - Noix

POLSHBLNDE

Saumon - 2O

Creéme fraiche Citronnée - Saumon Fumé - Zeste de Citron Vert - Aneth fraiche

Napoli - 16

Sauce tomate San Marzano DOP- Anchois de Cetara - Capres - Olive Taggiasque - Huile d'olive - Basilic



VIANDIIS

Dolomite - 24

Mozzarella — Ta]eggio — Pommes de terre Grenailles — Olives fllgon taggiasche — Bresaola — Sauce chimichurri

Pastrami - D4

-~ - - S . - -~ . .
Creme de moutarde Americaine - Mozzarella fior di latte -Roquette - Pastrami - Cornichon - Onion rouge

POULET «

! x R 1 B
Pollo Uarciofi - R4
Provola fumée — Mozzarella fior di latte — Filer de poulet roti — Artichauts gri]lés — Tomates séchées — Sauce

Chimichurri

COCHON _mm

Diavola - |8

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di lacte - Spianata Calabrese - Nduja - Parmesan - Basilic

(alzone — 18

Sauce tomate San Marzano D.O.P — Mozzarella fior di lacte — Parmesan — Ricotta — Basilic — Huile d’'olive bio — Saucisson
Napolitain Fume — Poivre noir

Parma - 203

Sauce tomate San Marzano jaune - Mozzarella Fior di latte — Provolone - Provola Fumée - Jambon de Parme 30 mois -
Basilic

Pasquale - LI

Créme de Petit Pois - Guanciale Grillé (Joue de cochon affinée) - Stracciatella (Coeur de Burrata) - Basilic

(Carbonara - 2D
Créme Carbonara Maison - Mozzarella Fior di Latte - Guanciale Grillé (joue de cochon) - Poivre Noir
New York l’c]')pcr'oui D3
Sauce tomate San Marzano D.O.P — Provola — Pepperoni — Parmesan — Ciboulette
Mortadelle - DO
Pesto basilic maison — Mortadella di pistacchio I.G.P — Stracciatella — Burrata 125 g — Pistaches concassées
Parigi - DD
¥y

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Parmesan - ]ambon blanc de Modena - Carpaccio de

Champignans de Paris - Persillade a 'huile d’olive



DIESSERTS

8

R = T
Panna (olia Pavlova Lemon 12
Creme onctueuse pzu‘fumée aux fruics de la passion, Meringue ]égérement fondante -
coulis de péche Creme de lemon curd & fruits frais

’ . 10 Tiraumis 12
Mousse Pistacchio livamisu ‘
R — pistache . Corur soulume efime di Creme mascarpone onctueuse - Biscuits imbibes au cafe
Pistache- Eclats de pistnche SRPEESSE -Poudre de cacao
Proliterole litalienne XXL a partager 18 '\:oupg de Fraise 9

Cl’l()Ll MﬂiSOl] -3 b()UlC‘i Cl@ gl‘-lCﬁ‘i au Cl’l()iX _ gOUpC {'I'()ld.C Clt‘ fl aises fI‘cllCl’lﬁS = Cl’lclﬂtlllV au bcl‘slllC
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(af'es Gourmands 4

Cal'c Cannoli ‘ Cal'e AlTogato "
(\[3€! The Mar inge 'reres ' OE] (e oupe Prosecco )

. . o o Glace au choix arrosée d’'un expresso
Cafe eXpresso servi avec 3 cannolis a la sicilienne

fourré de ricotta de brebis et d'eclacs de pistache
Va HD ro@ Pistache

Au Four a Pizza Q &

Piccola Stera (U picces) .
Pizza Tarte Tatin y D@SS@F[S Gﬂ@@ég

Pate a pizza fourrée : Nutella ou Créme de Pistache
Tarte Tatin pommes caramelisées sur une Pate a pizza

sucrée - Boule de Glace Vanille - Caramel Beurre Sale
(i}\()\\ lce CUream
[ Boule @( /D Boules 10€]

(Jalzone Nutella Peches Roties 12
Pate a pizza sucree - Péche rotie parfumée au Romarin Vanille Noire
Chocolat d’équateur
. Pistache Mawardi G ROM@
Mini Pizza Sucree &

Glarnie au choix : Creme de Pistache / Nutella / Creme de Speculoos
curre de cacahuete

Supp ‘B¢ Boule de Glace Sorbet Fruttini do moment 14

_ &w &j &\ K\ &5 HUTIN

Rhum raisin



