BRUNCH




CGOUKTAILS
Porn Star Martini 14 €]

Stolichnaya vanille vodka - Purce de fruit de la passion - Sirop de vanille Monin - Jus de citron vert - Shot de prosecco

]‘fspresxo Martini 14 €

Stolichnaya vanille - Liqueur de cafe Fair - Expresso et Sirop de sucre Maison

\ Xcm‘gcm‘ilcrl |4 €]

Tequila Calle 23 (100% agave) - Triple sec Kumquat Fair - Jus de citron vert et Sirop de sucre Maison

CQOUKTAILS BI@NATURES

Basilico 1O€] loral et Doux

Gin london dry - Italicus (Bergamote) - St Germain (Fleur de Sureaux) - Jus de citron vert - Sirop de sucre Maison - Basilic frais

Cherry Sour  15¢0  Bonbon Acidule

Vodka infusée a la cerise - Angustura - Sirop de Cerise Maison - Jus de citron vert - Blanc d'ocuf

I -
Passion Amaro 10CI ~ Legerement Amer et 'ruite L[: 3 ? @

Rhum plantation o dark - Campari - Jus ananas - Jus de citron vert - Sirop de vanille monin
Cherry Martini  15C — Puissant et Fruitee - Short drink
Vodka infusée a la cerise - Vermouth dry Baldoria

Amaretio Mora 1D€] Iiegel'e.mem Acidule et Doux

Amaretto Adriatico - Confiture de mtre - Jus de citron jaune - Sirop de Violette

P

eche Paradiso 1D€] -~ Doux et ]‘fpice

Ruhm plantation o dark - Creme de peche - Purée de peche - Ginger beer - Jus de citron vert - Sirop de sucre

I"opcom D& Sucre et Gourmeand

Gin london dry - Limoncello (Bio Sicilien) - Sirop de popcorn Monin - Jus de citron vert - Blanc Ocuf

MOUKTAILS SIG@GNATURIES

Rouge Bourbon 12€1 - Frais et acidule

; A} g 7 5 D ST L
Infusion fruit rouge Mariage frere - Purce de framboise Monin - Jus de liden Garden  12€  Frais et Desalierant
R Jus de concombre - Citron vert - Miel - Menthe -

Eau petillante

(Urodino Spriz  10C -~ Amer et Petillant
Aperitivo sans alcool Crodino - Eau petillante - Tranche orange Jasmin 12€] - Floral et Subitil
Infusion Jasmin Mariage frere - Purée de péche Monin - Jus

de citron - Sirop de fleur Sureau
Amazonia. 1D €] - Fruite et Vivil'ian

Purce de kiwi - Jus de pomme - Citron vert



MULIES > O URS

) ; - - ; Un mélangc équilibl‘é et rafraichissant
Un melange frais et petillant a base de . e . ‘
_ e _ combinant un spiritueux, du jus de citron vert
spiritueux, de biere de gingembre et de jus de / :

_ B et une touche de sucre agremente de blanc
citron vert =
d'ceuf pour une texture onctueuse

[5€

,ondon Mule Gin Citadelle London Sour
Jamaiquain Mule Rhum Plantation O Dark Jamaiquain Sour
Mexican Mule Tequilla Caille 3 Mexican Sour
Moscow Mule Vodka Stolicnaya Moscow Sour

“2,

/

BAR A SPRITYZ -%?e@

N

\W",

Spritz Aperol [O€] Spritz Chambord 14€]

Amer Italien Framboise Noire

Spritz Campari 1€ Spritz Coco [DEL
Amer Italien Noix de Coco

Spritz Saint Giermain 1DE€] Spl itz (Jitron / Romarin |DE!
Fleur Sureau Citron et Romarin

Spritz lalicus 14€] Spritz Passion D€

A

i
Bcrgamotc Fruitc de la passion

BAR A NFEGRONI

Ulassic
N |DES

Gin Citadelle, Vermouth rouge Baldoria, Campari

Bianco

Gin Citadelle, Vermouth blanc Baldoria, Lillet blanc

Negroni Shagliatio D€

Vumouth rouge B: lldorl a, Campari, Prosecco



FORMULF BRUNCH
DOC

U N[ BOISSON
CHAUDE

AU CHOIX

3 ASSIETTES AU CHOILX
UNE MINI PIZZA
UNE ASSIFTTE SALKE
UNE ASSIFTTE SUCREL

n

7€ ASSIFTTE SUPPLEMENTAIRE
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MINT PIZ7ZA
VEGETARIENNE

Marinara

Double sauce tomate San Marzano DOP - Olives f‘agon taggiasche - Tomates cerises confites —

Basilic — Origzm Frais - Huile d'olive Bio a I'ail Maison

Mat cheriia

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Parmesan - Basilic - Huile d’olive Bio
(/ aprese

Focaccia - Tomates cerises fraiches - origan - huile a l'ail - Stracciatella - basilic frais.
Tartul'o +3€

Mozzarella fior di latte — Truffe fraiche — Créeme maison au mascarpone et aux brisures de truffe
Oriolana

Sauce tomate jaune San Marzano DOP - Mozzarella Fior de latte - Pousses d’épinards - Tomates séchees - Confiture

Maison de poivrons - Olives fagon taggiasche

U M EIOO
["o1 MAQQ

Mozzarella Fior di latte - Taleggio d’alpage - Provola Fumée — Parmesan - Ricotta - Ciboulette

\”T I f\ N D E

(Valzone
Sauce tomate San Marzano D.O.P — Mozzarella fior di latte — Parmesan — Ricotta — Basilic — Huile d’olive bio — Saucisson
Napolimin Fumée — Poivre noir

Diavola

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Spianata Calabrese - Nduja - Parmesan - Basilic

Mortadelle
Pesto Basilic Maison — Mortadella di pistacchio [.G.P — Stracciatella — Pistaches concassées
(Carbonara

Créme Carbonara Maison - Mozzarella Fior di Latte - Guanciale (jouc de cochon) - Poivre Noir

New York Pepperoni

Sauce tomate San Marzano D.O.P — Provola — Pepperoni — Parmesan — Ciboulette
Parigi

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Parmesan - Jambon blanc de Modena - Carpaccio de Champignons de

Paris - Persillade a l'huile d’olive

POISBSON

Napoli

Sauce tomate San Marzano DOP- Anchois de Cetara - Capres - Olive Tageiasque - Huile d'olive - Basilic
F g81asq
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ASSIETTES SALEHFS

b
Arancini Uaccio e Pe.-p pe :

Boules de riz Carnaroli aux poivre et parmesan - Panure panko croustillante -
Sauce béchamel fumée au bois de hétre

Arancini Al Tartut'o

Boules de riz carnaroli a la Truffe - Parmesan - Sauce a la Truffe - Truffe Fraiche

I'rittatina di lasagna al Pepperoni
Lasagne au pepperoni frit - Bechamel fondante - Panure panko croustillante -
Sauce tomate legerement pimentce a lail, paprika & origan

(ha pacho

Gazpacho de tomate & poivron rouge - Focaccia doree au beurre d'ail - basilic frais

Stracciatella
Stracciatella di Burrata (Region de Naples) - Duo de Pesto Maison Vert et Rouge - Foccacia

(ornetio Rolls Signature 53¢

Crtoissant Rolls Smashé - Avocar - Ricotta Salée - Oeuf Brouillé - Sauce Hollandaise - Guanciale Grillé

Tartine Avocal

Toast Foccacia - Créeme d’Avocat - Avocat - Grenade - Ricotrra Salée

Oecul’s Brouilles
Qeufs Brouillés - Ricotta

Tartine Saumon Mumee

. o . o ' ~ .
Toast de Foccacia - Sauce crémeuse a 'anech et citron - Saumon Fumeée - Ciboulette - Baie rose




ASSTIETTES SUCRIEINS

(iranola

Fromage Blanc

Granola Maison (flocons d‘avoine - Pruneau - Amande - Pistache )

Fruits frais du Moment - Miel

Mouse Pistachio

Belle mousse a la pistache - Coeur coulant créeme de Pistache- Eclats de pistache
P P

Panna (olia

(_:Ttl‘ﬂ‘lt‘ onctrucuse parfumée aux {"I‘Ll.iIZS dC 13 pﬁSSiOT’l - COU.liS Cl(i' péCht‘

Pain Perdu lialien
Pain Perdu réaliser avec notre Foccacia garnie aux choix de :
Creme de Pistache / Nutella / Sirop d’Erable / Miel / Sauce Caramel Maison

Pancakes Maison
Pancakes Maison Moelleux garnie aux choix de :
Creéme de Pistache / Nutella / Sirop d’Erable / Miel Mille Fleur / Sauce Caramel Maison

(Urepes Maison
Crépes Maison servit par 2 garnie aux choix de :
Creme de Pistache / Nutella / Sirop d’Erable / Miel Mille Fleur / Sauce Caramel Maison

Sou pe de ['raise

Soupe froide de fraises fraiches - Ch;mti]]y au basilic




BOISSON CHAUD

L =



NOIR

(Jevlan
MarlGrey Imperial
Fmpercur Clicn nung ('ume)
Marco Polo (Mruits cRouges)

VIRT

Tasablanca (Menthe)
Jasmin Mandarin (FMoral)

INFUSIONS

lilleul, Camomille. Verveine,
Rouge RBourbon (Rooibos)



Caffe

-

CIrre
Allonge
Noisclle

Double xpresso

Ual'e Ureme

(Chocolat Chaud

(Jal'e Americain
Thai Latle

Malicha Lalie

E}§31’76$SQ

B3¢

(al'e Ureme Pistache
(Jal'e Viennois au Caramel
(Chocolat Viennois au Pain depices
Cappuccino Noisetle Grillee

[Lait Ve

O
.2

ctal sur demande
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JS DI FRUITS
nob S MINUT

b

SIMPLE -3€ MIX -5€

ORANGEF / QAROTTE, / QITRON JAUNF

Vitamines — Antioxydants -~ Fnergie — Immunite

ORANG
CITRON e ot e o

POMME, POMME /| CITRON VERT / FEUILLE EPINARD

Detox — Fer Hyd:-‘@!@li@n hrlolgio

APEROL SPRITZ
MITMOGSA
BIELLINI e



