


COCKTATLS
Porn Star Martini 14 €]

Stolichnaya vanille vodka - Purée de fruit de la passion - Sirop de vanille Monin - Jus de citron vert - Shot de prosecco

]‘Zsprosso Martini 14 €]

Stolichnaya vanille - Liqueur de café¢ Fair - Expresso et Sirop de sucre Maison

1\&611’*8611*1161 |4 €]

Tequila Calle 23 (100% agave) - Triple sec Kumquat Fair - Jus de citron vert et Sirop de sucre Maison

COCKTATLS STGNATURIES

Basilico 1D€] oral et Doux

Gin london dry - Italicus (Bergamote) - St Germain (Fleur de Sureaux) - Jus de citron vert - Sirop de sucre Maison - Basilic frais

Cherry Sour 1O€.  Bonbon Acidule

Vodka infusce a la cerise - Angustura - Sirop de Cerise Maison - Jus de citron vert - Blanc d’oeuf’
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Passion Amaro 1O€] chor*ornorlt Amer ¢t 'ruite

Rhum plantation o dark - Campari - Jus ananas - Jus de citron vert - Sirop de vanille monin

T

Cherry Martini 15C  Puissant ef Fruitee - Short drink

Vodka infusce a la cerise - Vermouth dry Baldoria

Amaretio Mora 10€¢] - L@g@r‘@rnem Acidule et Doux

Amaretto Adriatico - Confiture de mire - Jus de citron jaune - Sirop de Violette

e R o R e

Peche Paradiso 1DC  Doux el ]ﬂpice

Ruhm plantation o dark - Créme de péche - Purée de péche - Ginger beer - Jus de citron vert - Sirop de sucre
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Popcorn 1O¢] Sucre et Gourmand

Gin london dry - Limoncello (Bio Sicilien) - Sirop de popcorn Monin - Jus de citron vert - Blanc Ocuf

MOUOCKTATLS STGNATURIES

Roug@ Bourbon 12€]  Frais et acidule

T ot Cmocdlen 1007 Fomic of Dhecnlions
Infusion fruit rouge Mariage frere - Purée de framboise Monin - Jus de Fden Garden — 12€] ["rais et Desalterant
citron vert Jus de concombre - Citron vert - Miel - Menthe -

Eau petillante

(rodino Spritz 1OC! -~ Amer et Petillant
Aperitivo sans alcool Crodino - Eau pétillante - Tranche orange Jasmin 1260 Floral et Subtil
Infusion Jasmin Mariage frere - Purée de péche Monin - Jus

SR ) de citron - Sirop de fleur Sureau
Amazonia. 12 € Pruite et Vivil'iant

Purce de kiwi - Jus de pomme - Citron vert



M UL TS

Un mélange frais et pétillant a base de

> O URS

Un mélange équilibré et rafraichissanc

o B _ _ combinant un spiritueux, du jus de citron vert

spiritueux, de biere de gingembre et de jus de ; /
_ et une touche de sucre agrémenté de blanc

citron vert L

d'eeuf pour une texture onctueuse

[5¢C

[London Mule Gin Citadelle [London Sour
Jamaicuain Mule Rhum Plantation O Dark Jamaiquain Sour
Mexican Mule Tequilla Caille 23 Mexican Sour
Moscow Mule Vodka Stolicnaya Moscow Sour
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Spritz Aperol Spritz Chambord D€

Amer Italien

Spritz Campari
Amer Italien

Spritz Saint Germain

Fleur Sureau

Spritz ltalicus

Bergamote

BAR A NF

(Vlassic

D¢

Gin Citadelle, Vermouth rouge Baldoria, Campari

Bianco

Gin Citadelle, Vermouth blanc Baldoria, Lillet blanc

Negroni Shagliatio

Vermouth rouge Baldoria, Campari, Prosecco

Framboise Noire
Spritz Coco D]
Noix de Coco

(A0S

Spmtz |Limoncello
Citron

Spritz Galliano
Anis

D]
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['occacia du moment @

Stracciatela - huile d’olive - basilic

=
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I'rites Maison aux Parmesan @

rites Maison a la Trul'l'e 'raiche @

Fritio Misto

Lamelles de calamars - Eperlans doree a la semoule - Fleurs de courgettes - Sauce tzatziki maison

(Camembert Lovers @
Mini Pizza au Camembert Roti - Coeur coulant aux Thym et Romarin - Touche de Miel -

Crouton de Focaccia a lail

CAVIE A
MOZZARFLLA

Mozzarcella & Burrata

Bufala au lait de bufflonne Produite dans la Region de Naples 125g- “Moelleuse Juteuse”
Burrata au lait de vache Produite dans la Region des Pouilles 100gr- “Crémeuse”

Accomp_agn@mcm

Pousse d‘épinard - Raisins confits au balsamique - Speck — Mortadella — Tranche de Foccacia du moment -Eclats de
pistaches et Thyms

Wigh@t@ W

Big Mamma Burrata 5008r renfermant un cceur coulant de bocconcini (boule de Mozzarella
Fraiche) et Stracciatella. “Onctueuse, délicate et d’'une grande fraicheur”

Accompagnement
Tranche de Foccacia du moment- Pesto Rosso et Pesto Basilic

27€

35€



PNTRIEES

Ocul” Carbodicie

Toast de foccacia - Pousses d’épinards citronnés- Guanciale croustillant - Oeuf cuit 64°C

/
Sauce carbonam cremeuse

Arancini Al Tartul'o @

Boules de riz carnaroli a la Truffe - Parmesan - Sauce a la Truffe - Truffe Fraiche

Cluazzetio Di Cozze

Version [talienne de la soupe de poisson :

Palourdes - Moules - Gambas servies dans leur jus de cuisson enrichi de sauce tomate légerement relevée-
Foccacia froteé a lail et grillé

Vitello Tonnato
Fines tranches de veau — Sauce a I'ancienne au thon et Jaune d'ceuf dur —
Légumes de cuisson — Fleur de Cépres

[ritto Misto

Lamelles de calamars - Eperlans dorée a la semoule - Fleurs de courgettes - Sauce tzatziki maison

4

SALADIS

Verde @

Creme de feves et petits pois — Brocolis — Avocat — Féves — Petits pois — Pistaches — Huile au basilic —

. . \
Vinaigrette onctueuse a la moutarde

Ligume W

Salade de pﬁtes gigli - Pesto basilic maison - Haricots verts - Pomme de terre - Copeaux de parmesan

(Jesar

Salade Romaine — Salade de Trevise — Pousses d’¢pinards - Poulet pane panure japonaise Panko - Tomates

cerises - Copeaux de Parmesan - Crotiton de Foccacia — Sauce César du chef’

12€

13€

14€

18€

19€



PLATS

P@mﬂgi@n@ )

18€

Millefeuille d’aubergines frites Gratiné au four - Sauce tomate - Mozzarella - Basilic
Pollo Ai Carciol't (Accompagnement aux ("hoix) 24€
Supréme de poulet mijoté avec artichauts a la romaine et vin blanc nappé d’'une sauce au jus de
poulet, ail et persil legerement relevee
Tagliata di Manzo (Accompagnement aux C’hoix) 28€
Belle Tagliata de faux-filet Francais (environs 250g)
Sauce au choix : Truffe, gorgonzola
Cluazzetio Di Cozze 24€
Version Italienne de la soupe de poisson : Palourdes - Moules - Gambas servies dans leur jus de
cuisson enrichi d’une sauce tomate légerement relevée- foccacia frotee a l'ail et grille

7~ 7 ; X ’ P o
["ondue de Fromace a Llialicnne @ 24€

Pour minimum 2 personnes @?rix par pers)

Assortiment de fromages d’alpage italiens fondue, Servi avec des crotitons de focaccia une salade et une
assiette de charcuteries au choix.
Suppléments Charcuterie a l'assiette - 6€ (100g)

Speck - Spianata - Mortadelle di Pistacchio IGP - Jambon Blanc de Modena - Saucisson Napolitain Fumée

BURGIRS

. ]
AB Buroer Sionature  26€

Servis dans $a sauce mijolee au jus de viande el exira sance cheddar 'umee

Bun Moelleux - Effiloché de boeuf cuit 7 heures - Fromage Fontina A.O.P du Val d’Aoste -

Confiture maison d'oignons aigres doux - Cornichons - Sauce mayonnaise moutarde a

lancienne

Smash Burger 22¢
Bun Moelleux - Double patti de boeuf - Cornichons- Oignons confits- Moutarde
Américaine —Ketchup - Cheddar fumée

Burger Poulet e
Bun Moelleux - Poulet Panure Panko - Cheddar fumée - Guanciale grillé
(joue de cochon Affinée) - Cornichons - Confiture maison d’oignons aigres doux -

Sauce mayonnaise moutarde a Pancienne



PASI

§pecialité de notre chef Piemontais Carlo Finotto

Nos pates fraiches sont preparces et produites chaques matin par notre
équipe. Les recettes, a la fois originales et inspirces de la tradition
italienne, sont signées par notre Chef Carlo Finotto, élaborées a partir
de produits soigneusement sélectionnes pour leur qualité et leur

authenticité

(Carbonara
Spaghettoni Fraiche - Guanciale (Joue de porc affinée) - Jaune d‘oeuf - Parmesan - Poivre Noir

Clirelle Piemontese

Pates Fraiche farcies a la riccotta parfurmée aux thym et romarin -

Effiloch¢ de beeuf mijote 7 heures, accompagné de son jus de cuisson et d'une réduction de jus de viande
- Copeaux de parmesan - Poivre Rose

Le Vongole
Linguine Fraiche - Grosses Palourdes - Persil - Tomates Cerises - Ail

Raviolone Trulle @
Grande Raviole - Farcie de ricotta a la truffe et parmesan- Sauce a la cruffe Maison -
Jaune d'oeuf confit - Truffe Fraiche

Linguine All" Astice au Homard
Linguine Fraiche a l'encre de seiche - Enrobées d'une bisque de homard légérement crémée - Demi homard

grillé a la plancha

ACCOMPAGNEMENTS

Frites Maison a la Trull'e ["rites Maison Pois i\s“l@ngeﬂ()ul
9€ 5€ 5€
[rites Maison Parmesan Choutleur au sesame Salade Sucrine

6€ 5€ 4€

o

o

20€

24€

27€

28¢€

30€



PlLZ 7 AS

Notre chel” Napolitain a cree, pour nous, une pale speciale
confenant tres peu de levare que nous laissons reposer
pendant plus de
'/ heures pour obtenir une pate particulicrement
croustillante, voluptucuse et digeste. Le lout dans notre four.

l'abricue dans la plus pffﬁ@ traclition napolitaine.
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VEGETARIENNE @@

Marinara — 12€]

Double sauce tomate San Marzano DOP - Olives facon taggiasche - Tomates cerises confites —

Basilic — Origan Frais - Huile d’olive Bio a lail Maison

Margherita - 14¢

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Parmesan - Basilic - Huile d’'olive Bio
Formaggi - ROC

Mozzarella Fior di latte - Taleggio d’alpage - Provola Fumée — Parmesan - Ricotta - Ciboulette
Margherita Mumee -~ 10€]

Sauce tomate San Marzano DOP - Scamorza (mozzarella fumée) - Poivre Noir - Olives taggiasche—
Basilic - Parmesan -Huile d’olive Bio

Ortolana -~ DOC]
Sauce tomate jaune San Marzano DOP - Mozzarella Fior de latte - Pousses d’¢pinards - Tomates sechees - Confiture

Maison de poivrons - Olives fagon taggiasche

(acio ¢ Pepe ~ DIC
Mozzarella fior di latte — Créme de Pecorino Romano — Pecorino Romano A.O.P — Poivre noir — Huile d’olive Bio
Siciliana ~ DDE]

Tomate San Marzano — Mozzarella fior di latte — Aubergine frite — Tomates séchées — Basilic frit — Creme de Pecorino
Romano A.O.P

Tartul'o - D]

Mozzarella fior di latte — Truffe fraiche — Créme maison au mascarpone et aux brisures de truffe

C@PFHIO - DD

Creme de Butternut roties — Chévre frais — Poelée de Champignons pleurotes — Roquette fraiche — Noix

POISSON

Saumon  DOE!

Creme fraiche Citrononer - Saumon Fumée - Zeste de Citron Vert - Aneth Fraiche

Napoli - 16¢€

Sauce tomate San Marzano DOP- Anchois de Cetara - Capres - Olive Taggiasque - Huile d'olive - Basilic
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Dolomile - D4€]

Mozzarella — Talcggio — Pommes de terre Grenaille — Olives fagon taggiaschc — Bresaola — Sauce chimichurri

Bologne - LB

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di lacte - Effiloché¢ de beeuf mijote 7 heures - Basilic - Huile d'olive Bio

POULIT

Pollo Carcioli - 4]

Provola fumée — Mozzarella fior di latte — Filet de poulet roti — Artichauts grilles — Tomates sechées — Sauce

Chimichurri

¢ OCHON
Diavola -~ 18€¢]

Sauce tomate San Marzano DOP - Mozzarella Fior di latte - Spianata Calabrese - Nduja - Parmesan - Basilic

(alzone — 18¢]

Sauce tomate San Marzano D.O.P — Mozzarella fior di latte — Parmesan — Ricotta — Basilic — Huile d’olive bio — Saucisson
Napolitain Fumée — Poivre noir

Parma -~ LB
Sauce tomate San Marzano jaune - Mozzarella Fior di latte — Provolone - Provola Fumeée - Jambon de Parme 30 mois -

Basilic

Pasquale -~ LIC

Créme de Petit Pois - Guanciale Grillé (]oue de cochon affinée) - Stracciatella (Coeur de Burrata) - Basilic

Carbonara - VD]

Creme Carbonara Maison - Mozzarella Fior di Latte - Guanciale Grillé (jouc de cochon) - Poivre Noir
New York Pepperoni R3¢

Sauce tomate San Marzano D.O.P — Provola — Pepperoni — Parmesan — Ciboulette

Mortadelle — RO€]

Pesto basilic maison — Mortadella di pistacchio I.G.P - Stracciatella — Burrata 125 g — Pistaches concassces

lLombardo  D4€]

Creme de Butternut roties — Saucisson Napolitain Fumée — Creme de gorgonzola — Pickles de chou rouge



DISST

Panna Cotta du Moment se

Fruits du moment - Coulis Maison

Mousse Pisiacchio 10€
Belle mousse a la pistache - Coeur coulant creme de Pistache-

Eclats de pistache

Profiterole a Ilialienne e
Genéreuse profiterole a 'ancienne - Boule de glace vanille -

Fondue de chocolat pralinée

R TS

Panctione Perdu 13€

Tranche de panettone facon pain perdu accompagnee d’une
boule de glace au choix et de sauce Caramel beurre Salce.
Glaces : Vanille /Chocolat /Pistaches /Rhum raisin

Tiramisu Balls 12€
Sphére de Tiramisu : Biscuit savoiardi - Mascarpone - Caf¢

napolitain - Cacaoen poudre

Pomme dhiver 10€
Pomme roties et son sirop infusée a la cannelle -
Crumble de Noisettes Torréfier Maison

(al'es Gourmands =

Cal'c Cannoli | o 6e
(3¢ The Mariage 'rere - OC Coupe Prosecco )

Caf¢ expresso servi avec 3 cannolis a la sicilienne
fourr¢ de ricotta de brebis et d’éclats de pistache

Au Four a Pizza

Piccola Sf'era (2 picces) -
Pate a pizza fourrée : Nutella ou Créme de Pistache

Pizzar Tarte Tatin

12€
Tarte Tatin pommes caramélisées sur une Pate leizza
sucrée - Boule de Glace Vanille - Caramel Beurre Salée
(Valzone Nutella Peche Roties 12€
Pate a pizza sucrée - Péche rotie parfumée au Romarin
Mini Pizza Sucrce 10€

Ciarnie au choix: Creme de Pistache / Nutella / Creme de Speculoos
Beurre de cacahucic

Supp 3¢ Boule de Glace

Rhum raisin

yay
<

Ual'e 1’\1‘?’08(110

Glace au choix arrosé¢ d’'un expresso :

Qm@ @o@ Pistache
@n raisin Qamisu

Desserts Gllaces

GAROM - loe Uream
1 Boule ©O€! /D Boules [O€]

Vanille Noire

Chocolat d’équateur
Pistache Mawardi G RO M@

Sorbet Frutiini du momeni  14€!
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